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Bomboneria
50

La propuesta acerca a los participantes al mundo del chocolate
aplicando técnicas para elaborar distintos bombones de bairio,
rellenos, de licor, de fruta; trufas y una variedad de rellenos (cremas y
dulces).

Brinda herramientas para elaborar productos de bomboneria
artesanal a través del ejercicio de técnicas de templado, pincelado,

relleno y decoracion.

Otorga certificado de aprobacion de maédulo.

e Cumplir con el 80% de la asistencia al modulo.
e Aprobar las evaluaciones parciales de aspectos tedricos y
practicos.




