
 

 

 

 

 

 

Curso/ Taller Cocktelería para discos y eventos 

Duración (en 

horas) 

50 

Descripción Este módulo ofrece herramientas para organizar y operar barras en el 

marco de eventos y/o discos. Se capacita para disponer los equipos, 

los utensillos, las materias primas y demás materiales, expender 

bebidas en general de forma responsable y elaborar cocteles 

básicos. Para ello, se desarrollan aspectos tales como: medidas en 

onzas, tipos de bebidas según método de elaboración, bases de 

cocteles y elaboración de pre- mixes.  

 

 

Tipo de 

certificación 

 

Otorga constancia de aprobación de módulo. 

 

Requisitos de 

aprobación y 

certificación 

 

 Cumplir con el 80% de la asistencia al curso. 

 Aprobar las evaluaciones parciales de aspectos teóricos y 

prácticos. 

 


