
  

 

 

Curso/ Taller Gestión de eventos gastronómicos 

Duración (en horas) 50 

Descripción El curso promueve el desarrollo de las capacidades 

necesarias para la planificación y el gerenciamiento de 

eventos. 

Brinda herramientas para liderar, organizar y gestionar 

distintos eventos gastronómicos: coordinar los recursos y el 

personal implicado en el evento, sugerir alternativas a los 

clientes de acuerdo a sus perfiles y necesidades y calcular 

costos y elaborar presupuestos.  

 

Tipo de certificación Otorga certificado de aprobación.  

Requisitos de 

aprobación y 

certificación 

 

 Cumplir con el 80% de asistencia al curso.  

 Aprobar las evaluaciones de aspectos teóricos y 

prácticos.  

 


