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’ Educacion
y Trabajo

A

Higiene y seguridad alimentaria

10

EL curso aborda las buenas practicas para el
almacenamiento, preparacion y conservacion de
alimentos identificando los posibles riesgos y las medidas
de seguridad correspondientes.

Capacita a los/las participantes para aplicar buenas
practicas en la manipulacion segura de alimentos cuidando
la higiene ambiental y personal y hacer uso responsable
de los productos alimenticios en sus fases de elaboracion,

servicio o consumo.

Otorga certificado de asistencia.

e Cumplir con el 80% de asistencia al curso.




