Educacion ’ Educacion
No Formal “ y Trabajo

Curso/ Taller Iniciacion ala chocolateria
Duracion (en | 50
horas)
Descripcion  La propuesta acerca a los participantes al mundo del chocolate

aplicando técnicas para elaborar distintos productos: postres,
turrones, bombones macizos, bombones de molde, tabletas,
figuras y rellenos béasicos de forma artesanal.

Brinda herramientas para elaborar productos de reposteria con
chocolate y bomboneria basica de forma artesanal aplicando distintas

técnicas de templado, pincelado, relleno y decoracion.

Tipo de Otorga certificado de aprobacién de médulo.
certificacion

Requisitos de o  Cumplir con el 80% de la asistencia al médulo.

aprobaciony e Aprobar las evaluaciones parciales de aspectos tedricos y
certificacion practicos.




